Entrée + Plat de lo. corte
Entrée + Dessert de (o carte
Plot + Dessert de o carte
Entrée + Plot + Dessert de o corte............ 27,90 €

Formules de [Equinoxe

23,50 €
1550 €
19,50 €

Entrée.......c.c... 11,00 €

Solode de gésier
Déelinaison de foie gras (sup. 2,00€)
Soupe de poisson
Nems de Saint Jacques
Terrine de Chevreuil Maison
(ssiette de 8 Huitres
Choud - Froid de Saint Jaeques (sup. 2,00€)
et son Huitre

Corbonara de Girolles (sup. 2,00€)
Chévre de Madame Bertrond
réti aux noix et tartare de tomates
Etoile de lo Mer (sup. 8,00€)
(5 huitres, 4 langoustines, erevettes, bulots,
bigorneaux, eoquillages)

PM 0000000000000 0000000 1 7'50 €
Bovette a Léchalote
Filet de Faisan fagon Morchand de vin
avee so. tarte de Champignons

et ses [Egumes de saison
Steack tartare de Beeuf
Soumon au miel pané aux Sésames
occompogné de son rouleau dautomne
et de son velouté de Cresson

Dos de Cobilloud Breton

avee son endive braisée

et son velouté de patates douces
Rossini de Saint - Jacques (sup. 2,00€)
Civet de Sanglier
et sa Coeotte Grand - Mére
Choucroute de lo. Mer (sup. 3,00¢)

Fondue de Poissons (sup. 3,00¢)
(Saumon, Lotte, St Jacques, Poisson du Jour)
Ondouillette Fieelle Qrtisanale

et ses [entilles & [Aneienne

Dessert.................8,00 €

Fromages elassiques
Fromages régionaux (sup. 2,00¢)
3 boules de gloce + Chantilly
Ile flottante
Créme brilse
Topioea et son Chutney de Figues
Mousse au choeolat
Déme Choeolot - Pistache

Croustillant de Nems de Bananes
et son choeolot chaud

Profiterolles (sup. 2,00¢)
L'Qrdoise de choeolat (sup. 2,00¢)
Tiramisu

Cofs o Ths gourmand. (sup. 2,00¢)



